SAMUS

Aproape de tine!

MANUAL DE INSTRUCTIUNI

MASINA DE TOCAT CARNE
SMT-1510X

Cititi cu atentie aceste instructiuni si pastrati-le pentru o studiere ulterioara!!!
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A. Instructiuni de siguranta

. Va rugam pastrati instructiunile de utilizare, certificatul de garantie, chitanta de

cumparare si ambalajul produsului.

2. Asigurati-va ca tensiunea si frecventa corespund cu cele inscrise pe eticheta aparatului.

3. Pentru a curata masina de tocat folositi o carpa umeda.

4. Pentru a preveni pericolul de electrocutare nu introduceti cordonul, stecherul sau

masina de tocat in apa sau in alte lichide.

5. A nu se lasa produsul la indemana copiilor.

6. Stecherul trebuie scos din priza atunci cand aparatul nu se utilizeaza, se curata, se

monteaza sau se demonteaza accesoriile.

7. Folositi numai accesoriile prevazute de producator/importator.

8. Nu indepartati cablul foarte mult de suprafata de lucru si evitati contactul acestuia cu

obiecte calde sau incadescente.

9. Nu folositi masina de tocat langa surse de caldura: plite electrice, cuptoare, gratare, etc.

11.

12.

13.

14.

15.

16.
17.

18.

Verificati starea aparatului si a cablului de alimentare inainte de orice utilizare. Daca
exista o problema de orice tip, nu utilizati aparatul. Apelati la un service autorizat pentru
a va verifica si/sau repara aparatul. Nu reparati singuri aparatul.

Folosirea accesoriilor care nu sunt recomandate sau vandute de producator poate duce
la accidente sau la distrugerea aparatului.

Aparatul se scoate din priza tragand de stecher si nu de cordonul de alimentare; nu
rasuciti cablul.

Nu utilizati niciodata mana pentru a impinge alimentele in interior. Folositi impingatorul
furnizat.

Nu Tncercati sa tocati alimente dure precum alune, nuci, etc.

Nu tocati ghimbir sau alte alimente fibroase.

Folositi magina de tocat astfel: 10 min de folosire urmata de 10 min de pauza(racire).
Asteptati timp de 10 sec. atunci cand doriti sa treceti de la sensul ,ON”(cand axul
spirala merge inainte) la ,R’(revers) sau de la ,R” la ,ON”, altfel puteti genera
functionari anormale ale motorului masinii de tocat si in timp acesta se poate deteriora.
Pentru a evita blocarea alimentelor in corpul de tocare, nu exercitati o presiune prea

mare asupra alimentelor introduse.
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20.

21.
22.
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Cand sistemul de protectie al motorului se activeaza, opriti aparatul si deconectati-l de
la priza.

Acest aparat nu a fost conceput pentru a fi utilizat de catre persoane(inclusiv copii) cu
capacitati mentale, fizice sau senzoriale sau lipsite de experienta, decat daca ei sunt
supravegheati de catre o persoana responsabila pentru siguranta lor.

Copii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca ei nu se joaca cu acest aparat.

Acest aparat este destinat numai pentru utilizare casnica. Nu folositi aparatul pentru alte
scopuri decat cele mentionate in instructiuni. Firma producatoare/importatoare nu este
responsabila pentru pagube rezultate din utilizarea incorecta a aparatului.

Acest aparat nu a fost fabricat pentru uz comercial. Va rugam sa cititi instructiunile de
utilizare si sa le pastrati la loc sigur pentru a le folosi si pe viitor.

Acest aparat se conformeaza standardelor tehnice acceptate si cerintelor de siguranta
pentru aparate electrice. Reparatiile la acest aparat trebuiesc executate numai de un
expert calificat. Fabricantul nu va fi responsabil pentru daune provocate de utilizarea
incorecta sau neindeplinirea instructiunilor pentru utilizare. Conectati si utilizati aparatul

numai la valorile specificate pe eticheta electrica.

B. Descrierea produsului




-

. Tavita-suport
2. Orrificiu introducere corp tocare
3. Buton blocare
4. Corp masgina tocat
5. Comutator ON/OFF/R
6. Maner
7. Impingator alimente
8. Cavitate tocare
9. Ax spiralat(melc)
10. Disc tocare fina(3 mm)

11. Disc tocare grosime medie(5 mm)

C. Inainte de prima utilizare
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12. Inel fixare(prin ingurubare)

13. Disc tocare grosime mare(7 mm)
14. Culfit taiere

15. Accesoriu(palnie) pentru carnati
16. Accesoriu pentru Kibbe

17. Canal scurgere suc de rosii

18. Protectie separator rosii

19. Surub ajustare

20. Brat separator rosii

21. Sita separare rogii

22. Spirala stoarcere rosii

Verificati daca voltajul indicat pe eticheta
electrica de pe aparat corespunde cu cel de
la reteaua electrica a locatiei dvs.

Spalati toate componentele(cu exceptia
corpului principal) in apa cu detergent de
vase, apoi clatiti si uscati-le.

Inainte de a introduce cablul de alimentare in
priza asigurati-va ca intrerupatorul ON/OFF/R
al aparatului este in pozitia "OFF".

D. Asamblarea

. Apasati butonul de blocare, {ineti cavitatea de

tocare Si introduceti-o  in locasul
corespunzator, conform cu indicatiile din din
fig. 1, apoi rotifi-l In sens invers acelor de
ceasornic pana cand acesta se fixeaza(se va
auzi un click)(fig.2).

. Introduceti axul in forma de spirala in

cavitatea de tocare si ghidati-l pana céand se
va aseza corespunzator 1in carcasa
motorului(fig.3).

£
Cutting side face out
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3. Asezati cutitul de taiere in capatul axului spiralat.

Atentie: cutitul trebuie sa fie cu lama inspre exterior (fig.4). Altfel, acesta nu va taia
alimentele.

4. Montati sita dorita, dintre cele 3 furnizate, in fata cufitului de taiere, fixand totodata micul
locas in cantul din interiorul corpului de tocare pana cand sita ramane fixa(fig.5).

5. Mentineti sau apasati centrul sitei deja montate cu un deget in timp ce ingurubati inelul
de fixare in capatul cavitatii de tocare(fig.6). Nu strangeti prea tare pentru a nu
intdmpina dificultati la desurubare!

6. Asezati tava-suport in capatul superior al cavitatii de tocare si fixati-o in pozitia
corespunzatoare.

7. Fixati masina de tocat pe o suprafata ferma si dreapta.

8. Nu blocati fantele de circulatie ale aerului de la motor pentru a evita supraincalzirea
acestuia si astfel blocarea functionarii sale(prin activarea automata a sistemului de
siguranta).

E. Operatiunea de tocare

¢ Taiati toate alimentele in bucati mici , aproximativ 20x20x60 mm pentru ca acestea sa
patrunda cu usurinta in cavitatea de tocare.
¢ Introduceti cablul de alimentare in priza atunci cand comutatorul ON/OFF/R este in
pozitia OFF. Stabiliti directia in care doriti ca axul spiralat sa se deplaseze:
= ON - axul se deplaseaza inspre INAINTE
» R - axul spiralat se deplaseazé inspre INAPOI
¢ Apoi apasati comutatorul ON/OFF/R in pozitia ON
Asezati bucatile de alimente pe tavita-suport impingandu-le pe rand in interiorul corpului
de tocare cu ajutorul impingatorului(fig.7).
¢ Dupa utilizare, apasati comutatorul pe pozitia OFF si scoateti stecherul cablului de
alimentare din priza.

F. Sistemul de siguranta al motorului

Acest aparat are incorporat un sistem de siguranta a motorului care are rolul ca, atunci
cand motorul functioneaza anormal sau se supraincalzeste, sa ii opreasca functionarea,
astfel protejandu-I. Situatii cand sistemul de siguranta se activeaza:

A. Cand temperatura motorului se apropie de 95°C
B. Cand intensitatea curentului electric depaseste 5A.

In aceasta situatie, motorul se va opri automat. Totusi, in acest moment, opriti si dvs.
masina de tocat apasénd pe butonul OFF si dupa cateva minute de racire(10-15 min.),
aparatul poate fi pornit din nou.
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G. Functia ,,REVERS”

¢ In caz de blocare a alimentelor in cavitatea de tocare, urmati pasii de mai jos:
1. Apasati butonul ON/OFF/R pe pozitia OFF
2. Mutati apoi comutatorul ON/R de la pozitia ON la pozitia R(revers)
3. Apasati comutatorul ON/OFF/R la pozitia R(astfel axul spiralat va merge catre
inapoi si va debloca alimentele)
¢ NOTA:
Pentru protectia si asigurarea unei vieti cat mai indelungate a motorului, urmatoarele
variante NU sunt functionale(nu se pot realiza)
= Comutarea directa a comutatorului ON/R de la pozitia ON la R si invers fara a se
apasa si pe butonul OFF
= Comutarea directa a comutatorului ON/OFF/R de la pozitia ON la R si invers fara a
se apasa si pe butonul OFF
= Atunci cand comutatorul ON/R este pe pozitia ON si doriti sa treceti direct in pozitia
R(revers) de la comutatorul ON/OFF/R
= Atunci cadnd comutatorul ON/R este pe pozifia R(revers) si doriti sa treceti direct in
pozitia ON(inainte) de la comutatorul ON/OFF/R

H. PREPARARE ,,KIBBE”’(preparat cu specific oriental)

i3

RETETA

1. COMPOZITIE
¢ Carne de oaie 100 g
¢ Ulei de masline 1% lingura

¢ Ceapa (taiata marunt) 1 %zlingura

¢ Condimente dupa gust
¢ Sare dupa gust
¢ Faina 1 %2 lingura

= Tocali carnea de oaie o data sau de doua ori.
= Caliti ceapa pana se rumeneste si adaugati carnea de oaie, condimentele, sarea si
faina.



2. ALUATUL(,SCOARTA?)

¢ Carne slaba 450 g
¢ Faina 150-200 g
¢ Condimente dupa gust
¢ Nucsoara(maruntita) 1
¢ Boia de ardei dupa gust
¢ Piper dupa gust

= Tocati carnea de 3 ori si amestecati toate ingredientele

impreuna, intr-un vas. Mai multa carne si mai putina faina

confera un gust si o consistenta mult mai bune

ALUATULUI (,SCOARTEI”).

Tocati mixtura de 3 ori.

Dezasamblati masina de tocat urmand in sens invers pasii

de la 5 la 3 pentru a scoate cutitul de taiere si sita folosita.

= Asezali accesoriile pentru realizarea de ,KIBBE”"(16) si
introduceti-le ca in fig. 8 fixadndu-le apoi cu inelul cu filet din
capatul cavitatji de tocare(fig.9).

= Apoi realizati bucati de ,scoarta”, cilindrice, goale in
interior, pe care ulterior le puteti umple cu compozitia
prezentata mai sus (fig.10).

= Dupa ce le-ati umplut, inchideti-le la capete si apoi le prajiti
in ulei incins.

Uy
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I. PREPARARE CARNATI

¢ Inainte de a incepe prepararea carnatilor, montati accesoriile corespunzétoare ca in

figura 11.
11

1. Asezati discurile si cutitele ca in figura de mai sus(cutitul va fi asezat in aceeasi pozitie ca
si la operatiunea de tocare — cu lama inspre sita).

2. Puneti palnia pentru tocat cu capatul gros la masina de tocat si strangeti inelul de
prindere.

3. Tineti matele in apa calduta timp de 30 de minute.

4. Puneti carnea ce urmeaza a fi tocata si folosita la prepararea carnatilor in tavita
aparatului.

5. Porniti masina de tocat carne.

J. PREPARARE SUC DE ROSII(UTILIZAREA SEPARATORULUI DE
ROSII)

12

e

1. Pentru asamblarea separatorului de rogii va rugam sa urmati indicatiile din imaginea de
mai sus (fig.12).
2. Spalati rogiile si apoi taiati-le in bucati in asa fel incat acestea sa intre cu usurinta in
tubul de tocare.

10
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3. Asezaii sub separatorul de rosii un vas in care sa se scurga sucul de rosii, iar in fata
tubului un alt recipient in care sa fie evacuate reziduurile rezultate in urma stoarcerii de
rosii.
4. Apoi agezali rogiile pe tavita-suport si introduceti-le pe rand in tubul de tocare.
5. Reglati surubul de ajustare in functie de nevoile dvs.

NU IMPINGETI CARNEA CU DEGETELE IN INTERIOR!!! PERICOL DE ACCIDENTE!!!

K. CURATAREA SI INTRETINEREA
DEMONTAREA

e

Asigurati-va ca motorul este oprit complet.

¢ Deconectati stecherul din priza.

¢ Dezasamblati aparatul prin urmarea pasgilor de la 6 la 1

din capitolul ,Asamblarea”.

¢ Pentru a demonta cu usurinta cutitul de taiere, ajutati-
va de o surubelnitd pe care sa o introduceti intre cuftit si
capatul corpului de tocare(fig.13).

¢ Apasati butonul de blocare si rasuciti corpul de tocare

in sensul acelor de ceasornic asa cum este ilustrat in fig. 14.

CURATAREA

¢ Scoateti carnea, etc. Spalati partile componente(mai putin corpului motor) in apa
calduta cu detergent de vase.

¢ Nu folositi substante care contin clor deoarece acestea vor ,ataca” aluminiul din care
este fabricat corpul de tocare.

¢ Nu scufundati carcasa corpului motor in apa, ci doar stergeti-o cu o carpa umeda.

¢ Diluanti si benzina pot cauza schimbari ale culorii corpului aparatului.

¢ Pentru a preveni oxidarea, dupa curatare, stergeti foarte bine toate partile
componente cu o carpa uscata si apoi ungeti cu ulei vegetal toate componentele de
taiere(cutit, site) pentru intretinerea lor pe timp indelungat.

11
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L. RETETE SPECIALE

Céarnati de casa
INGREDIENTE:

¢ carne de porc de la gat: pulpele din fata, alte bucati, sare, piper;
¢ coriandru, ienibahar, usturoi, supa de carne, mate de porc.

Se da carnea prin masgina de tocat, se pune intr-un vas mare sau intr-un lighenas. Se
adauga sare, piper, coriandru pisat, ienibahar si zeama strecuratd de la un mujdei de
usturoi.

Aceasta se face astfel: se ia putina supa de carne din zeama in care fierbe capul
porcului pentru toba, sau se face special, in acest scop putina supa. Se piseaza o
capatana de usturoi, se pune intr-un vas impreuna cu supa fierbinte. Aceasta zeama
strecurata se pune putin cate putin in carne, care se framanta cu mainile ca un aluat.

Se spala bine matele, se rad pe dos, se spala din nou bine si se lasa sa stea in apa
rece. Se pregateste masina de tocat; se scot cutitul si sita, se pune tubul de umplut carnati,
se trage matul, incretindu-l, adica strangandu-l tot pe tub. Se pune carne in masina de
tocat.

Cu mana stanga se {ine matul de la capat. Se porneste masina de tocat si carnatul
incepe sa se umple. Dupa cativa centimetri nu este nevoie sa mai fie tinut. Se rasuceste,
adica se intrerupe carnatul si apoi se continua. Astfel se da carnatului lungimea dorita. Se
face de obicei cam de 15 cm. Cand carnatii sunt gata, se pun afara, pe o bara de lemn, sa
se zvante.

MENTIUNI: Se servesc proaspeti, fripti in tigaie sau se pun la afumat.

Sarmalute in foi de varza
INGREDIENTE:
¢ 1 kg carne de porc ( sau porc si vita —cantitati egale )
110 grame orez
3 frunze de dafin

.
.

¢ 2 cepe uscate (marime medie)
¢ doua linguri de untura de porc
.

bulion/pasta de tomate 100 grame
12



SAMUS

Aproape de tine!

¢ varza acra
¢ Dpiper

¢ sare (o lingura)

PREPARARE:

Se alege carne mai grasa de porc (pulpa, costita, ceafa) si se trece o data prin magina
de tocat. Alta varianta ar fi s& se toace atat carne de porc cat si carne de vita, in cantitati
egale. Carnea tocata se amesteca cu orezul curatat si spalat in cateva ape, ceapa taiata
cubulete foarte mici, piperul, sarea, frunzele de dafin taiate marunt si 100 ml de apa. E
foarte important adaosul de apa in umplutura.

Foile de varza se taie selectandu-se bucatile in care carnea poate sa fie impachetata cu
usurinta. In mana stanga se pune foaia de varza, aproape de incheietura mainii se aseaza
putina carne si se ruleaza foaia de varza cu mana dreapta. Mana stanga se strange pentru a
nu lasa sa se desfaca tubul de varza, iar cu degetele de la ména dreapta se preseaza
marginile foii de varza spre interior si astfel se formeaza sarmaua.

Sarmalele se fierb in recipiente mari tapetate cu foi de varza, in care se dispun concentric,
in straturi succesive in forma de melc. Peste ultimul strat de sarmale se pun apa (in asa fel
incat sa acopere sarmalele); pasta de tomate si doua linguri de untura. Dupa ce au dat in
primul clocot, sarmalele sunt |asate sa fiarba la foc mic timp de 2 ore.

Optional, dupa ce au fiert doua ore pe aragaz, sarmalele se pot lasa inca 20 minute in
cuptorul preincalzit la 180 grade.

MENTIUNI: Se servesc calde, cu mamaliguta si fuica

TIMP PREPARARE: 3 h

Mici (mititei) de casa
INGREDIENTE:

¢ 1 kg de carne de vaca sau de porc

¢ 250 g de untura (seu)

¢ 1 lingurita de bicarbonat

¢ 10 catei de usturoi bine tocati sau presati

¢ ienibahar si chimion pisat

¢ piper, sare dupa gust.

13
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PREPARARE:

Se trece carnea de 2 ori prin masina de tocat impreuna cu seul. Se adauga sarea,
mirodeniile, usturoiul pisat si bicarbonatul si se framanta totul cu mana timp de 15 minute
adaugand putin cate putin 2 linguri de apa.

Bine framantat trebuie sa fie deja ca o pasta. Castronul cu carnea framantata se tine
5-6 ore pe "gheata" (adica in frigider).

Aproape de frigere se iau cu lingura din tocatura, cantitati egale si se formeaza cu
mana udata in apa mititeii.

Inainte de a fi asezati pe gratar se ung bine cu ulei, iar in timpul frigerii se ung cu o
pana cu putin ulei de masa.

Daca nu aveti gratar, micii se pot aseza intr-o craticioara, se toarna peste ei putin ulei
si apa pana la jumatatea inaltimii lor. Se fierb padna apa se va evapora si vine uleiul
deasupra. Unii dintre mititei se intorc usor pentru a nu se prinde de fundul craticioarei.
TIMP PREPARARE: 1 h 30 min

M. INDICATII PENTRU PROTECTIA MEDIULUI
INCONJURATOR

Aparatele electrice uzate sunt materiale valoroase, motiv
pentru care locul lor nu este la gunoiul menajer! Din aceasta
cauza, va rugam sa ne sprijiniti si sa participati la protejarea
resurselor naturale si a mediului inconjurator, prin predarea
acestui aparat la centrele de preluare a acestora sau la _
importatorul a carui adresa o puteti gasi in acest manual sau in
certificatul de garantie.

Aparatul nu a fost construit pentru a fi folosit de persoane (inclusiv copii sub varsta de
8 ani) cu capacitafi fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsiti de experienta sau
cunostinte, decat daca acestia sunt supravegheati sau instruiti in folosirea aparatului de o

persoana responsabila pentru siguranta lor.

Nu lasati copii sa se joace cu acest aparat!!

14
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FISA PRODUSULUI

. Marca comerciala a producatorului: SAMUS
. Modelul de fabricatje: SMT-1510X
. Tipul aparatului: Masina de tocat carne
. Importator: SC ALF Electrocasnice SRL
. Adresa importator: bvd. Basarabia, nr. 256, sector 3, Bucuresti, Romania
. Putere motor instalata(W): 550
. Putere max. in timpul functionarii(W): 1500
. Numar viteze: 1+Revers
. Tavita-suport pentru incarcare: DA
. Accesoriu impingere: DA
. Accesoriu pentru preparare carnati: DA
. Accesoriu pentru preparare kibbe: DA
. Accesoriu-separator pentru stoarcere rosii: DA
. Capacitate tocare(kg/min): 1,2
. Cutit: DA(1 buc. - inox)
. Nr. site: 3(3,5,7 mm., din metal)
. Material carcasa: Plastic
. Material cavitate tocare+tavita: Aluminiu
. Material tavita: Inox
. Picioruge antialunecare: DA
. Maner transport: DA
. Culoare carcasa: Inox+Negru
. Tensiune/Frecventa(V/Hz): 230~50/60
. Nivel maxim de zgomot(dBA): 85
. Dimensiuni produs/cutie(LXxAxH/mm): YYYXYYYxYYY/380x266x255
. Greutate neta/bruta(produs/cu ambalaj,kg): 3,14/3,5

. Fabricat in China(PRC)

Parametrii energetici sunt masurati in conformitate cu prevederile EMC Directive 2014/30/EU cu privire

la compatibilitatea electromagnetica si EMC Directive 2014/35/EU pentru echipamente de joasa tensiune.
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