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MANUAL DE INSTRUCTIUNI
MASINA DE TOCAT CARNE

Model: SMT-1210RED
(220-240V~50/60 Hz, 500 W, KB=5 min)
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A. MASURI IMPORTANTE DE SIGURANTA

inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie informatiile de mai jos:

Numai pentru uz casnic. Nu se utilizeaza in scopuri industriale.

Deconectati de la priza cand asamblati si demontati aparatul.

Supravegherea atentd este necesara.

Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura cd nu se joaca cu aparatul.

Cand transportati unitatea, asigurati-va ca tineti carcasa motorului cu ambele maini.
Nu transportati unitatea tinand numai tava pentru alimente sau tubul de alimentare.
Nu instalati cutitul si discul de tdiere atunci cand utilizati accesoriul pentru Kibbe.

Nu introduceti niciodatd alimente in aparat utilizand mana. Utilizati intotdeauna
accesoriul de impingere.

Nu incercati sa tocati/macinati alimente dure precum nuci, alune, etc.

Nu tocati ghimbir sau alte legume fibroase.

Folositi masina de tocat in reprize de max. 10 min, intercalate cu reprize de pauza cel
putin tot de aceeasi durata.

Functia Revers este interzis a fi folosita direct atunci cand aparatul este in functiune
(de exemplu, sa comutati din pozitia de functionare “ON” apasand o data butonul
ON//OFF direct la pozitia “R” sau invers). Daca doriti sa treceti dintr-un sens
intraltul(ON->R sau R->ON), apasati mai intai butonul “ON/OFF inca o data in asa
fel incat aparatul sa se opreasca, asteptali cateva secunde pana cand masina de
tocat se opreste complet si apoi apasati butonul R(Revers) pentru ca melcul sa se
invarta in sens invers.

Dupa utilizare, in interiorul tubului de lucru este posibil sa mai raméana alimente. Acest
lucru este normal. Totodata, este posibil ca sa ramana putina pulbere fina neagra pe
ultimele bucati de alimente tocate dinspre final. Va rugam ca aceste parti sa nu le
consumati ci sa le aruncatj.

Pentru a evita blocarea aparatului evitali sa fortati introducerea alimentelor in
interiorul tubului de macinare(tocare).

Cand sistemul de protectie al motorului se activeaza nu reporniti aparatul imediat.
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Marca comerciala a producatorului:

FISA PRODUSULUI
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SAMUS

2. Modelul de fabricatie: SMT-1210RED
3. Tipul aparatului: Masina de tocat carne
4. Importator: ALF Electrocasnice SRL
5. Adresa importator: bvd. Basarabia, nr. 256, sector 3, Bucuresti, Romania
6. Putere motor instalata(W): 500
7. Putere max. in timpul functionarii(W): 1200
8. Numar viteze: 1+Revers
9. Termostat pentru protectie la supraincalzire: DA
10. Tavita-suport: DA(din plastic)
11. Accesoriu impingere: DA
12. Accesoriu pentru preparare carnati: DA
13. Accesoriu pentru preparare kibbe: DA

14. Accesoriu separator suc de rosii: DA

15. Loc depozitare accesorii: NU

16. Capacitate tocare(kg/min): 1,5
17. Cutit: DA(1 buc. - otel inox)
18. Nr. site: 3(3,5,7 mm., din metal)
19. Material carcasa: Plastic

20. Material cavitate tocare: Aluminiu

21. Picioruse antialunecare: DA
22. Culoare carcasa: Rosu+negru

23. Tensiune/Frecventa(V/Hz): 220-240~50/60

24. Nivel de zgomot(dBA): 85
25. Dimensiuni produs/cutie(LxAxH/mm): 275x145x300/280x230x275
26. Greutate neta/bruta(produs/cu ambalaj,kg): 2,91/3,58
27. Fabricat in China

Parametrii energetici sunt masurati in conformitate cu prevederiie EMC Directive
2014/30/EU cu privire la compatibilitatea electromagnetica si LVU Directive 2014/35/EU
pentru echipamente de joasa tensiune.
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¢ Acest produs nu poate fi folosit de catre copii sau de catre persoanele cu dizabilitatj

CURATAREA

+ Spalati toate componentele scoase in apa calda cu detergent de vase si apoi uscatj-le;

psihice ori cu capacitate mentala redusa decat sub stricta supraveghere a

persoanelor responsabile cu ingrijirea acestora.

Nu folositi detergenti abrazivi sau duri . . . . <
+ Acest aparat se conformeaza standardelor tehnice acceptate si cerintelor de siguranta

¢ Nu se recomanda spalarea lor in magina de spalat vase . .. . .
pentru aparate electrice. Reparatiile la acest aparat trebuiesc executate numai de un

¢ Stergeti carcasa motorului cu o carpa umeda;NU expuneti motorul sub jetul de apa de la . . . "
get P punet J P expert calificat. Fabricantul nu va fi responsabil pentru daune provocate de utilizarea

robinet si nici nu-l introduceti Tn apa ;NU aplicati lichide de curatare sau solutjii similare pe ) . N - . _— - L
¥ L P plicat L L P incorecta sau neindeplinirea instructiunilor pentru utilizare. Conectati si utilizati

carcasa motorului . . . . L
aparatul numai la valorile specificate pe eticheta electrica.

¢ Pentru a evita deteriorarea discurilor si a cutjtului, ungeti-le cu ulei de gatit

E. INDICATII PENTRU PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR B. DESCRIEREA PRODUSULUI

Aparatele electrice uzate sunt materiale valoroase, motiv

pentru care locul lor nu este la gunoiul menajer! Din aceasta cauza,
va rugam sa ne sprijiniti si sa participati la protejarea resurselor
naturale si a mediului inconjurator, prin predarea acestui aparat la
centrele de preluare a acestora sau la importatorul a carui adresa o
puteti gasi in acest manual sau in certificatul de garantie.
I

Acest aparat nu poate fi folosit de copiii sub 8 ani, persoane cu
dizabilitati, persoane neexperimentate decat sub supravegherea
atentd a unei persoane responsabile, care se poate asigura ca

acestia pot opera corect aparatul.

Nu lasati copii sa se joace cu acest aparat!! ‘ g@ ‘ @ é@

1. Impingator alimente 9. Sita metalica(fina)

2. Tavita-suport 10. Accesoriu carnati

3. Tub de lucru 11/12. Accesoriu kibbe

4. Melc 13. Buton blocare

5. Cutit 14. Maner

6. Sita metalica(medie) 15. Buton ON/ OFF si Revers
7. Inel fixare 16. Baza

8. Sita metalica(grosiera) 17. Accesoriu separator de rosii
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B. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Acest aparat este echipat cu un sistem de termostat. Acest sistem va intrerupe automat

sursa de alimentare a aparatului in caz de supraincalzire.

Dacé aparatul se opreste brusc:

1.

Scoateti stecherul din priza.

. Apasati butonul de comutare pentru a opri aparatul.
. Lasati aparatul sa se rdceasca timp de 60 de minute.

2
3
4.
5
6

Introduceti stecherul cablului de alimentare in priza.

. Porniti din nou aparatul.

. Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Nu l&sati aparatul si cablul acestuia la

indemana copiilor.

Aparatele pot fi utilizate de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de experientd si cunostinte daca li s-a oferit supraveghere sau
instructiuni privind utilizarea aparatului Tntr-un mod sigur si daca inteleg pericolele
implicate.

Copiii nu se vor juca cu aparatul.

Opriti aparatul si deconectati-l de la alimentare inainte de a schimba accesoriile sau a

apropia piese care se misca in uz.

¢ Va rugam sa contactati distribuitorul unui centru de service autorizat daca sistemul de

termostat este activat prea des.

¢ Atunci cand apartaul este conectat, indicatorul luminos va fi aprins.

¢ ATENTIE: Pentru a evita o situatie periculoasa, acest aparat nu trebuie sa fie niciodata

conectat la un comutator de timp.

C. INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

ASAMBLAREA

¢ Apasati butonul de fixare, tineti tubul de lucru si introduceti-l in orificiu (la introducere, va

rugam sa acordati atentie, tubul trebuie sa fie inclinat ca pe sdgeata indicata in partea de

sus,(vezi fig.1),apoi miscati tubul in sensul acelor de ceasornic, astfel incat tubulul sa fie

fixat strans (fig.2)

D. CURATAREA $1 INTRETINEREA
DEZASAMBLAREA

Asigurati-va ca motorul s-a oprit complet.

Deconectati stecherul de la priza.

Demontati inversand pasii de la 6 la 1 din capitolul de
asamblare.

Daca inelul de fixare nu este indepartat cu usurintd de
maini, folositi instrumente(fig.12).

Pentru a scoate cu usurintd discul de taiere, asezati o
surubelnita intre discul de taiere si tubul de alimentare,

asa cum este ilustrat si scoateti-I (fig.13).
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PREPARARE CARNATI

¢ Pentru realizarea carnatilor pregatiti masina de tocat ca in figura 11.

+ Tocati carnea si amestecati-o cu condimente specifice;

¢ Scoateti cutitul, sita, puneti palnia pentru tocat cu capatul gros la masina de tocat si
strangeti inelul de prindere;

¢ Tineti matele de porc/oaie Tn apa calduta timp de 30 de minute;

¢ Puneii carnea ce urmeaza a fi formata in carnati pe tavita aparatului;

+ Porniti masina de tocat carne si formati carnatii.

NU IMPINGETI CARNEA CU DEGETELE iN INTERIOR!!! PERICOL DE ACCIDENTE!

STOARCEREA ROSIILOR

¢ Varugam sa urmati pasii din imaginile de mai jos.

¢ V& rugam sa puneti rosiile in tavita-suport dupa ce rosiile au fost spalate bine.

¢ Varugam sa introducetj rosiile rand pe rdnd(una cate una), fara a se forta (prin apasare)
introducerea lor Tn numar mai mare dintrodata. Altfel, riscati ca lichidul rezultat in urma
stoarcerii rosiillor sa se scurga in interiorul masinii de tocat si sa provocati, astfel,

scurt-circuite sau chiar electrocutari.
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Introduceti axul melcat, capatul lung mai intai, si intoarceti-l usor pana cand este fixat in
carcasa motorului (fig.3).
Puneti lama de taiere pe axul
melcului cu lama orientatd spre
fatd, asa cum este ilustrat(fig.4).
Daca nu este montat
corespunzator, carnea nu se va
toca.
Asezati discul de taiere dorit 1anga
cutitul  in cruce, incadrand
proeminenta n fanta
corespunzatoare(fig.5).
Sprijiniti sau apasati centrul sitei
metalice cu un deget apoi
insurubati inelul de fixare strans cu
o cealalalta mana (fig.6). Nu
strangeti prea mult.

Puneti tavita-suport pe partea

superioard a tubului de lucru si
fixati-o ferm.

Localizati masina de tocat intr-un loc plat si  ferm.

Pasajul de aer din partea inferioara si laterala a carcasei motorului trebuie s& fie pastrat

liber si nu blocat.

TOCAREA

Taiati carnea in fasii de 10 cm lungime, de 2 cm. indepartati cat mai mult posibil oasele,
bucétile de brau si garnituri. (Nu folositi niciodata carne inghetatal)

Pune carnea in tavita. Folositi impingatorul pentru a impinge usor carnea n tubul de lucru
(Pentru piftele de carne, de exemplu, tocati carnea cu ajutorul sitei medii de doua ori.)
Taiati carnea / alimentele Tn 2 cm x 2cm x 6¢cm bucati (se recomanda carne macra, fara

os si fara grasimi)
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¢ Conectati si apasati butonul ,ON / OFF” in pozitia ,ON”".
¢ Asezati carnea / alte alimente n tavita-suport. Se poate utiliza doar impingatorul pentru a
fmpinge alimentele in tubul de alimentare.
¢ Dupa utilizare, apasati butonul ,ON / OFF” in pozitia ,OFF” pentru a opri produsul si a

deconecta, astfel, aparatul.

FUNCTIA REVERS

in caz de blocare a masinii de tocat apasati comutatorul ON/OFF la pozitia OFF(Oprit).
Asteptati cel putin 30 sec. padna cand masina de tocat se opreste complet. Apoi, apasati
butonul “R”(Revers).
1. Spirala melc se va invarti in sens invers iar astfel procesul de tocare va fi deblocat.
2. Daca problema nu se rezolva astfel, atunci deconectatj aparatul de la priza, demontati
partile componente si curatati-le.

3. Puteti folosi masina de tocat in pozitia R(REVERS) cel mult 5 sec. in mod continuu

NOTA: In cazul in care doriti s& utilizati separatorul de rosii(inclus), va rugdm s&
introduceti rosiile rand pe rand(una cate una), fara a se forta (prin apasare) introducerea lor
fn numar mai mare dintrodata. Altfel, riscati ca lichidul rezultat in urma stoarcerii rosiilor sa se
scurga in interiorul masinii de tocat si sa provocati, astfel, scurt-circuite sau chiar

electrocutari.

D. RETETE SPECIALE

1. PREPARARE KIBBE
INGREDIENTE PT. COMPOZITIE

Carne de miel 100 g

Ulei de masline 1% lingura
Ceapa(tocata marunt) 1 % lingura
Condimente dupa gust
Sare dupa gust
Faina 1% lingura

€ Tocati carnea de miel o data sau de 2 ori
@ Ciliti ceapa pana se rumeneste si addugati carnea tocata, toate condimentele, sarea
si faina.
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Pentru ALUAT

Carne slaba de vitel 450 g
Faina 150-200 g
Condimente dupa gust
Nucsoara macinata dupa gust
Boia de ardei dupa gust
Piper dupa gust

Tocati carnea slaba de vitel de 3 ori si
amestecati toate ingredientele intr-un vas.
Mai multd carne si mai putina faina pentru
aluat confera o consistenta mai mare si un
gust mai savuros.

Tocati din nou compozitia obtinuta de 3 ori.
Dezasamblati masina de tocat, scotand cutitul
si sita folosite la pasii precedenti.

Montati accesoriile pentru preparare kibbe(fig.
8) impreuna pe melcul-spiralat al masinii de
tocat introducéndu-le in interiorul tubului de
lucru.

Rotiti si strangeti inelul de fixare pana este

complet rotit. Nu fortati strédngerea lui mai

mult decat este necesar(fig. 9).
Realizafi tuburi cilindrice din aluatul preparat

pe care le umpleti apoi cu compozitia/ pasta obtinuta in prealabil(fig. 10).

Formati kibbe si apoi prajiti-le Tn ulei incins.

L
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